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21681 FReal Decrefo 1021/2022, de 13 de diciembre, por el que se regulan
determinados requisitos en materia de higiene de la produccion y

comercializacion de los productos alimenticios en establecimientos de
comercio al por menor.

CAPITULO NI

Requisitos de higiene para los establecimientos de comercio al por menor

5. Si un operador de un establecimiento de comercio al por menor suministra a
otros establecimientos de comercio al por menor debera presentar una declaracion
responsable en la que declare que cumple los reguisitos para ello establecidos en este
articulo. Contara con la documentacion o registros gue incluyan los datos de los

establecimientos a los gque suministra, las cantidades de alimentos suministradas y
fechas de suministro.

Articulo 4. Requisitos de temperatura de los productos alimenticios.

1. Los productos alimenticios se mantendran a las temperaturas internas gue se
indican en la siguiente tabla:

Alimento Temperatura de refrigeracién

9. Productos de pasteleria rellenos (salvo gue sean laual o infetior 4 4 °C
estables a temperatura ambiente). gual o inferiar ’

10. Frutas cortadas o peladas, vegetales cortados o

pelados y zumos no pasteurizados listos para su lgual o inferior a 4 *C.
consumo y elaborados en el comercio al por menor.

2. Los productos gue no tienen establecida una temperatura de conservacion en el
apartado 1 ni en otra normativa, deberan almacenarse y transportarse a las temperaturas
indicadas en la etiqueta, segin lo recogido en el Reglamento (UE) n.® 1169/2011 del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 25 de octubre de 2011, sobre la informacion
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Articulo 12.  Responsabilidades de los operadores de maguinas expendedoras.

1. En las maguinas expendedoras de alimentos, se debera indicar en su parie
exterior, de forma claramente legible y facilmente visible, el nombre o razdn social y
direccion del operador responsable del abastecimiento y mantenimiento de las mismas,
asi como un teléfono de contacto para atender de forma rapida posibles eventualidades,
excepto las que esten ubicadas en el interior de un establecimiento de comercio al por
menor que sean propiedad de la persona titular v siempre que haya personal
responsable del establecimiento al que dirigirse en caso de cualguier eventualidad.

2. Los productos alimenticios ofrecidos en dichas maguinas se renovaran con la
frecuencia necesaria, teniendo en cuenta su fecha de caducidad o consumo preferente y

se mantendran a las temperaturas de conservacion establecidas en el articulo 4 o que
resulten aplicables para cada tipo de producto.

3. En el caso de vender alimentos que requieren refrigeracion, las maguinas
expendedoras deberdn contar con un sistema de alarma, que avise al operador
responsable en caso de haber problemas de suministro eléctrico que pueden conllevar
una alteracion de las temperaturas, para poder tomar las medidas oportunas que
garanticen la seguridad de los alimentos impidiendo la venta de productos en los que se
ha roto la cadena de frio.
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